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Язык говяжии с хреном ............................. � . .-. .'�� ............................. 100/30/3

J
o 580 �

1 ' ; ' • 

Семга слабосоленая .................................... � .. :
:
; ................................. 100/4r 61 о Р :

Огурчики под водочку ·····································':······································ 1в9 180 :12 1

Чеснок, yкpoi;i, огурчики ·· •:
1 

Тарелка мясная .......................... . .................. . � .......•. .................... 300/30/30 680 12 
1 , 

Мясная тарелка� собственного приготовления: запеченный карбонат, 
w I w w 

• 1свиная шеика, отварнои говяжии язык, куриное карпаччо, хрен.1

' 1':1 1 
} 

• 

1 

Рулетики из J�урца с творожным' сыр·0м и тигровой креветкой 
1

, 

1 ' 
1 

Тарелка ов'ощная ... ......................... ........................ ' ........................... 350/25 360 12 
1 б w Огурцы, помидор.ы, олгарскии перец, редис, зелень 

1 \

Тарелка с зеленью .. � .. : ........... ,................................ 1

Петрушка,. укроп, зеленый лук, кинза 
••••••• •••••••••• 160 270 12 

Сельдь с �а'ртофелем и луком .......... . 
с 

J ! ало по-дrре�енски .. ,, ... .............. . 
.. ........... 100/100/lO 41 О Р

••••••••••••• 200/30/30]5 390 12 ••••• 
Подается с аджикои и хрустящими гренками • 

Бабушкин ·погребок :.�................................ ··········�····························· . 300 31 о 12 
1 JКвашеная капуста, бочковые огурцы и помидоры, маринованный чеснок

j Рулетики из семги с творожным сыром ...................................... 275/б шт 730 12 

1 w Моцарелла, помидоры, салатныи лисli Руккола, соус Песто и кедровые Орешки 

Тарелка с�лугуни . .... ... ;; . .... .............................. ::l! .................. 1so/зo/sor2 sзо Р 
j 1 . 

Сулугуни, мед, грецкие орешки и виноград 
р б 

I 
Д 

1 ,. 
/ 120012 ы ное а�сорти << ары мор�>> ·······························.:·�························

300 so 
Ассорти из трех рыб: слабосоленая семга, масляная рыба х/к, 1 1 

i 1балык кеты х/к, маслины и лимон 1, 

1 V ' 12 Буженина с горчицеи ........ i .......... ........ ..... ..... ...... ..................... 100/40/30 31 о 
бj • 1 w , Буженина со ственного приготовления, подается с горчицеи . r 

с . ; . 1 V 

:; �' 

1 
\ 200/80/60h2 900 12 ырное ассорти с моцареллои ...........................• _.,. ..........•......... 

1 , • 
1 

\1 • ' 

.� Че��1ре вида сыра: сыр с голубой п�е(енью, мягкий сыр с бел�й. ,r�лесенью,
., твер�ый сы�'

1 
и моцарелла. Подается d медом, грецким орехом\ .-.! ;, 1

1 
1 • 1 •'\ t,ви.rог_ра�ом и� физалисом 
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1 алат Гречески и <<Полли>> .................... � ... !�.� ......................................... 300 31 о !2 
Свежие овощи с сыром Фета и оливковой заправкd.Й .·.. 

1 • � 1 

Салат Цезарь <<Тетчер>> с курицей ........ ·� .. � .......................................... 285 350 !2 : 
V V 1 

Салатныи лист Аисберг, запеченная курочка, помидор,ы Черри, сыр Пармезан, 
пшеничн�,е гренки, фирменный соус <<Цезарь>> : 
Салат Цезарь <<Тетчер>> с креветками ..... ; ....... ......... .................... 265/30 490 !2 

"' , J ..,, Салатныи лист Аисберг, жареные тигровые креветки, 'Поми�оры Черри, 
сыр Парме�ан, пшеничные гре���, фирменный соус <<Цезарь>> 
Салат <<IM

1 
иссисипи>> ..... �.�.J ....................... � .......... J •••••••••••••••••••••••••••••••••• ,.265 530 !2 

,� � I ' '¼ 
\ 1 

Салатный лист Айсберг, слабосоленая семга, картофельны� драники, 
соус <<Цезарь>> ,\ кунжутные семечки 1

• 

Салат <<,И J-tдеец Джо>> .... ..... ... . .. ..... ..... ... .... �.... .... . ... . . .......... .. 235 390 !2
Говяжий язык, запеченное куриное филе, ветчина, жарены1е шампиньоны, 
микс салаt, помидоры Черри, сыр и соус <<Цезарь>> 1 

Сал ат <<
1
Б� кки >> ••••• J.� ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 260 480 !2 1 V I 

ф 1Сегменты 1апельсина, м�к� салат, перепелиные яица, помиfоры Черри, сыр ета, 
запеченное филе индеики, кедровые орешки, соус на основе апельсинового сока 

1 
) 

. 
Салат <<Сид и Том>> .(с морепродуктами ........... .... .................... .. 220/30 550 !2 
Салатный лист Айсберг, кальмары, креветки, маринованны1й лук, 
сыр Пармезан, помидоры кон кассе, оливковое масло 

1 1

Салат 1 <<Огородный с баклажанами>> .......................
 
.............................. • 230 390 !2 

1 

Салатные листья, кинза, мята, свежие помидоры, сливочно-творожный сыр, 
хрустящие баклажаны и сладкий соус Чили.

j t F, 

Салат <<Мечта Фина>> теплый ............................ '.·�� ......... � ...................... 255 590 !2 
V 1 1 V �/I fТеплыи саLлат с языком, печеным� овощами и фирменнои 

заправкои на основе оливкового масла · · 
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Мороженное 
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Мороженное 
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•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 100 250 :12. . 
j с фруктами 

1 
••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••.•••••••••••••• 200 з10 :12

рулет 

шт 220 :12 

•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 100 250 :12 
j / � l
t f, 

Торт <<lipи шоколада>> ···�································ ...• �� ............•..................• 100 250 :12
� i 1 ··\ 

· 
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\ 
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250 :12 

250 :12 
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